
すぐに役立つ食事のマナー、 テーブルマナーの基本を学びます。

今回はフルコースの内、魚料理をのぞいたメニューになります。　　

オードブル 生ハムのメロン包み

スープ 安納芋のポタージュ

サラダ 野菜サラダ

肉料理 東伯牛熟成ヒレステーキ

内容・メニュー

　　ライス・ デザート・コーヒー

日　時 11月7日（土）9：30～12：30

場　所 下郷地区公民館

参加費  2,500円

講　師 川 本 伸 幸  氏

持ち物 エプロン・三角巾

定　員 18名（定員になり次第締切ります）

下郷地区公民館

テーブルマナー教室
作って 食べて
学ぶ

東伯牛熟成肉で！

☎　0858-53-1886

※申込は、10/28(水)までに下郷地区公民館へお願いします。

問合せ先：

※写真はイメージです。


